
IL MENÙ

GLI ANTIPASTI DI PESCE
•	 INvoLTINI DI ALICI ALLE ErbE E PANE CroCCANTE   

CoN MouSSE DI CECI    *(1-6-9)

•	 GAMbErI IMbACuCCATI CoN SALSA DI GuACAMoLE     *(1-12)

•	 TArTArE DI ToNNo CoN MELoGrANo  
E vINAGrETTE AL fINoCChIETTo SELvATICo    *(9)

•	 SAuTÉ DI CozzE E voNGoLE    *(10) 

•	 GrAN TAGLIErE DoP LAzIo   ( per 2 persone )     *(10-12-9) 
   SELEzIoNE DI forMAGGI E SALuMI DA ANTIChE TrADIzIoNI rEGIoNALI 
 
   forMAGGI:  
   ProvoLoNE DI forMIA 24 MESI, MASSAGGIATA DI bufALA DI AMASENo,  
   orAzIo DI CAPrA DA rIETI 
 
   SALuMI: ProSCIuTTo DI bASSIANo, CAPoCoLLo DI MoNTEfIASCoNE, 
   SALSICCIA DI MoNTE SAN bIAGIo AL CorIANDoLo, PEPEroNE roSSo E  
   MoSCATo DI TErrACINA

•	 fLAN DI CArCIofI CoN foNDuTA DI PECorINo      *(1-2-4)

•	 MEDAGLIoNI DI MELANzANA ALLA PArMIGIANA  
CoN bufALA CAMPANA E bASILICo    *(1-4)

15,00 €

 
15,00 €

18,00 €

 
20,00 €

 
35,00 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

15,00 € 
 
 
 

16,00 € 
 
 
 

GLI ANTIPASTI DI TErrA

   * vEDErE LISTA ALLErGENI



LA PASTA E IL rISo

•	 rISoTTo ALLA CrEMA CoN SCAMPI PorCuPINE   *(4-12)

•	 ToNNArELLI AL NEro DI SEPPIA IN GuAzzETTo DI CACIo E PEPE,  
CoN GAMbErI roSSI DI MAzArA DEL vALLo    *(1- 4- 6- 9-10-12)

•	 TrIANGoLI DI rAvIoLI rIPIENI AI GAMbErI IN SALSA DI ArANCIA    *(1-2-12)

•	 SPAGhETTI DI GrANo khorASAN ALLE voNGoLE , PISTACChIo DI broNTE 
 E LIME    *(1-5-10)

•	 PAPPArDELLE AL rAGÙ bIANCo DI CINGhIALE    *(1-2-4-6)

•	 TAGLIoLINI CoN CArCIofI E GuANCIALE CroCCANTE AL MojITo    *(1-2)

•	 MINESTroNE DI vErDurE CoN fArro E orzo     *(1-6)

26,00 €

26,00 € 

22,00 €

24,00 € 

20,00 €

18,00 €

14,00 €

13,00 €

13,00 €

13,00 €

•	 CArboNArA    *(1-2 -4)

•	 ‘MATrICIANA    *(1-4)

•	 CACIo E PEPE    *(1- 4)

I CLASSICI     

   * vEDErE LISTA ALLErGENI

Prepariamo su richiesta piatti Gluten-Free, vegetariani e vegani



I CoNTorNI
•	 CArCIofo ALLA roMANA      (L’uNo)      *(8)

•	 PuNTArELLE      *(9)

•	 PATATE AL forNo  

•	 CICorIA rIPASSATA

•	 INSALATA MISTA 

•	 SCAroLA CoN oLIvE, PINoLI E uvA PASSA     *(5)

Prepariamo su richiesta piatti Gluten-Free, vegetariani e vegani

I SECoNDI DI PESCE
•	 TAGLIATA DI ToNNo AL SALE NEro CoN INDIvIA E rIDuzIoNE DI ACETo 

bALSAMICo    *(9)

•	 PoLPo CArAMELLATo CoN CoNTorNo DI CAvoLo NEro     *(10)

•	 ChIChArÓN DI SPIGoLA, CoN INSALATINA PEruvIANA   
(LISTELLI DI SPIGoLA frITTI)    *(1-2-9)

•	 SALMoNE GrATINATo ALLE MANDorLE D’AvoLA  
CoN EMuLSIoNE DI MANGo E TÈ vErDE    *(1-5-9)

•	 CuorE DI bACCALà ALLA roMANA CoN PATATE LESSE      *(9)

•	 fILETTo DI MANzo CoN SALSA AI quATTro PEPI  
E PATATE AL roSMArINo     *(4-6)

•	 CoSToLETTE DI AGNELLo SCoTTADITo AL PorTo  
CoN CrEMA DI MArroNI     *(8)

•	 SALTIMboCCA ALLA roMANA DI roSA DI vITELLA  
E ruoTE DI PATATA AL TIMo     *(1-4-8)

•	 ChATEAubrIAND CoN CoNTorNo DI PATATE ArroSTo,  
vErDurE E SALSA DELLo ChEf     *(2)

   * vEDErE LISTA ALLErGENI

24,00 € 

25,00 € 

25,00 € 

24,00 € 

25,00 € 

I SECoNDI DI CArNE

24,00 € 

26,00 € 

 
22,00 € 

65,00 €

 
8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 € 

9,00 €

10,00 €



I DoLCI DELLA CASA 

IL GELATo  

•	 TorTINo DI CIoCCoLATo CoN CuorE CALDo DI LAMPoNE AL PEPEroNCINo    
   ( SENzA GLuTINE ) *(2-4)

•	 MoNT bLANC DEL TEATro CoN GELÉE DI MANDArINo E yuTzu   *(1-2-4)

•	 MouSSE DI rICoTTA CoN DACquoISE DI NoCCIoLA  
E fIorE DI PErA AL vINo    ( SENzA GLuTINE )*(4-8)

•	 TArTE TATIN DEL TEATro CoN CrEMA AL LEMoN GrASS  
E PErLE DI CALvADoS       *(1-2-4)

•	 MILLEfoGLIE CrEMA AL LIMoNE E frAGoLE    *(1-2-4)

•	 TIrAMISÙ DELLA CASA  *(1-2-4) 

•	 CoPPA DEL TEATro (3 GuSTI)  

I PASSITI

tutti i nostri dolci vengono preparati giornalmente  
dalla nostra Pastry Chef di Gelateria del teatro

(vini dolci per accompagnare i desserts)

- CIoCCoLATo FonDenTe AMAZZonIA

- pIsTACCHIo DI BronTe *(4)*(5) 

- VeCCHIA roMA (rICoTTA, vISCIoLE  

   E CruMbLE) *(2),*(4),*(5)

- CreMA TrADIZIonALe *(2),*(4) 

 - zAbAIoNE ALLo zIbIbbo *(2),*(4)

- DuLCE DE LEChE *(2),*(4)

- fIor DI LATTE ALLA SALvIA E LAMPoNI *(4)

- SorbETTI ALLA fruTTA DI STAGIoNE

   * vEDErE LISTA ALLErGENI

10,00 € 

10,00 €

10,00 €

 
10,00 €

 
10,00 €

10,00 €

9,00 €

•	 MoSCATo DI NoTo / rAIS / SICILIA

•	 MoSCATo DI TErrACINA / SANT’ANDrEA / LAzIo

•	 TorCoLATo / MACuLAN / vENETo

•	 MADoro / roSSo PASSITo / vENETo 

6,00 €

6,00 € 

8,00 €

6,00 €



* ALLErGENI

(1) Glutine (grano, segale, orzo, farro, kamut).

(2) Uova e prodotti a base di uova.

(3) Arachidi e prodotti a base di arachidi.

(4) Latte e prodotti a base di latte (incluso il lattosio).

(5) Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L), nocciole (Corylus avellana),  

noci (Juglans regia), noci di acagiù (Anacardium occidentale), noci di pecan (Caria illinoinensis-

Wnagenh K. Koch), noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi nuts (Pistacia vera), noci 

macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia) e i loro prodotti, tranne per la frutta a 

guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcool etilico di origine agricola.

(6) Sedano e prodotti a base di sedano.   

(7) Soia.   

(8) Solfiti.

(9) Pesce.

(10) Molluschi.

(11) Sesamo.

(12) Crostacei.

(13) Senape.


