GLI ANTIPASTI DI P

INVOLTINI DI ALICI ALLE ERBE E PANE CRO
CON MOUSSE DI CECI  *(1-6-9)

GAMBERI IMBACUCCATT CON SALSA DI GUAC

TARTARE DI TONNO CON MELOGRANO
CCHIETTO SELVATICO *(9) \

1

ONGOIa #(10)

GLI ANTIPASTI RRA

%(10-12-9)

GLIERE DOP LAZIO ( PER 2
CHE TRADIZIONI REGI

SE )NE DI FORMAGGI E SALU
[,

FORMAGGI: - :
PROVOLONE DI FORMIA 24 MESI, MASSAGGIA
PRA DA RIETI

SCIUTTO DI BASSIANO, CAPOCOLLO DI MONTEFIASCONE,
I MONTE SAN BIAGIO AL CORIANDOLO, PEPERONE ROSSO E

i FONDUTA DI PECORINO  #(1-2-4)

CON BUFALA CA

* VEDERE LISTA ALLERGENI

15,00 €

15,00 €

18,00 €

20,00 €

15,00 €

16,00 €



[]

LA

« TONNARELLI AL
CON GAMBERI ROS

* TRIANGOLI DI RAVIOLI

« SPAGHETTI DI GRANO KHORA
ELIME *1-5-10)
g
L]

« PAPPARDELLE AL RAGU BIANCO DI CING

» TAGLIOLINI CON C

-l

4 a
« MINESTRONE DI VERDURE CON FARRO E ORZO

. "ﬁj‘RICIANA (P
I
a "
« CACIO E PEPE -4

O DI SEPPIA IN GUAZZETTO'DI CA!
MAZARA DEL VALLO  *(1- 4- 6

GUANCIALE CROCCANTE AL MOl TO *(1-

»

TAEILRISO e

-~

TTO ALLA CREMA CON SCAMPI PORCUPINE  *(4-12)

96,00 €

96,00 €

99,00 €

94,00 €

20,00 €

18,00 €

14,00 €

13,00 €

13,00 €

13,00 €



94,00 €

ALSAMICO  *(9)

IVIA E RIDUZIONE DI ACE";S\
. v

POLPO CARAMELLATO CON CONTORN! AVOLO NERG 10) 23800 €

CHICHARON DI SPIGOLA, CON INS
(LISTELLI DI SPIGOLA FRITTI) *(1-2-9)

* SALMONE GRATINATO ALLE MANDOR '-"_". A VC

CON EMULSIONE DI MANGO E TE VE f £ : : AL 7 L A
Jﬁ L) * ™ g i ¥+

{ I

CUORE DI BACCALA ALLA ROMANA ;i‘ \ PAT
¥

COSTOLETTE DI'AG
CON CREMA

SALTIMBOCC
E RUOTE DI PA

"

CIOFO ALLAROMANA ~ (LUNO) ~ ¥@8) 8,00 €
. PUNTARELLE %(9)

_ 8,00 €
e PATATE AL FORNO d 8,00 €
e CICORIA RIPASSATA 8,00 €
e INSALATA MISTA 9,00 €
* SCAROLA CON OLIVE, PINOLI E UVA PASSA  *(5) 10,00 €

PREPARIAMO SU RICHIESTA PIATTI GLUTEN-FREE, VEGETARIANI E VEGANI

* VEDERE LISTA ALLERGENI

-



V

I DOLCI DELLA CASA

¢ TORTINO DI CIOCCOLATO CON CUORE CALDO DI LAMPONE AL PEPERONCINO 10,00 €
(SENZA GLUTINE ) *(2-4)
« MONT BLANC DEL TEATRO CON GELEE DI MANDARINO E YUTZU *(1-2-4) 10,00 €
F : r’
-
« MOUSSE DI RICOTTA CON DACQUOISE DI NOCCIOLA 10,00 €
E FIORE DI PERA AL VINO  ( SENZA GLUTINE )¥(4-8)
- oy
¢ TARTE TATIN ATRO CON CREMA AL LEMON GRASS - 10,00 €
E PERLE DI CALVADOS  *(1-2-4)
f
10,00 €
- 10,00 €
9,00 €
L
ATO FONDENTE AMA - ZABAIONE ALLO ZIBIBBO *(2),%(4)
10 DI BRONTE *(4)%(5) *(2),%(4)
HIA ROMA (RICOTTA, VISCIC VIA E LAMPONI *4)
T MIBLE) *(2),%(4),*(5) -SORBETTT ALLA TTA DI STAGIONE
VIA TRADIZIONALE *(2) *(4
|
csnpanart ORI
ELATERIA bEL TEATRO
. p !
[ PASSITI |
(VINI DOLCI PER ACCOMPAG
&'

¢ MOSCATO DINOTO / RAIS / SICILIA - 6,00 €
« MOSCATO DI TERRACINA / SANT’ANDREA / LAZIO 6,00 €
¢ TORCOLATO / MACULAN / VENETO 8,00 €
« MADORO / ROSSO PASSITO / VENETO 6,00 €

* VEDERE LISTA ALLERGENI



* ALLERGENI .

(1)  Glutine (grano, segale, orzo, farro, kamut).
(2) Uova e prodotti a base di uova.

(3) Arachidi e prodotti a base di arachidi.

*
(4) Latte e prodotti a base di latte (incluso il lattosio) <

(5) Frutta a guscio, vale a dire: m%dorle (Amyédalug:omm )

" Wnagenh K. Koch), noci del Brasile (Bertholletia

&, "~ macadamia o noci del Queensland (Macadam 1&%

“g:‘lgusao utilizzata per la fabbrlcazmne di dlst@ alc oha:"l'ncluso lalco

of etilico di origine agricola.
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