
IL MENÙ

GLI ANTIPASTI DI PESCE
•	 Involtini di alici alle erbe e pane croccante   

con mousse di ceci    *(1-6-9)

•	 Gamberi imbacuccati con salsa di guacamole     *(1-12)

•	 Tartare di tonno con melograno  
e vinagrette al finocchietto selvatico    *(9)

•	 SautÉ di cozze e vongole    *(10) 

•	 Gran tagliere DOP Lazio   ( per 2 persone )     *(10-12-9) 
   Selezione di formaggi e salumi da ANTICHE TRADIZIONI REGIONALI 
 
   FormAGGI:  
   ProVoLoNe dI FormIA 24 meSI, mASSAGGIATA dI BuFALA dI AmASeNo,  
   orAzIo dI cAPrA dA rIeTI 
 
   SALumI: Prosciutto di Bassiano, cAPocoLLo dI moNTeFIAScoNe, 
   SALSIccIA dI moNTe SAN BIAGIo AL corIANdoLo, PePeroNe roSSo e  
   moScATo dI TerrAcINA

•	 Flan di carciofi con fonduta di pecorino      *(1-2-4)

•	 Medaglioni di melanzana alla parmigiana  
con bufala campana e basilico    *(1-4)

15,00 €

 
15,00 €

18,00 €

 
20,00 €

 
35,00 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

15,00 € 
 
 
 

16,00 € 
 
 
 

GLI ANTIPASTI DI TERRA

   * VEDERE LISTA ALLERGENI



LA PASTA E IL RISO

•	 Risotto alla crema con scampi Porcupine   *(4-12)

•	 Tonnarelli al nero di seppia in guazzetto di cacio e pepe,  
con gamberi rossi di Mazara del Vallo    *(1- 4- 6- 9-10-12)

•	 Triangoli di ravioli ripieni Ai gamberi in salsa di arancia    *(1-2-12)

•	 Spaghetti di grano khorasan alle vongole , pistacchio di bronte 
 e lime    *(1-5-10)

•	 Pappardelle al ragù bianco di cinghiale    *(1-2-4-6)

•	 Tagliolini con carciofi e guanciale croccante al mojito    *(1-2)

•	 Minestrone di verdure con farro e orzo     *(1-6)

26,00 €

26,00 € 

22,00 €

24,00 € 

20,00 €

18,00 €

14,00 €

13,00 €

13,00 €

13,00 €

•	 CARBONARA    *(1-2 -4)

•	 ‘MATRICIANA    *(1-4)

•	 CACIO E PEPE    *(1- 4)

I CLASSICI     

   * VEDERE LISTA ALLERGENI

Prepariamo su richiesta piatti Gluten-Free, vegetariani e vegani



I CONTORNI
•	 CARCIOFO alla romana      (L’uno)      *(8)

•	 Puntarelle      *(9)

•	 PATATE AL FORNO  

•	 CICORIA RIPASSATA

•	 INSALATA MISTA 

•	 Scarola con olive, pinoli e uva passa     *(5)

Prepariamo su richiesta piatti Gluten-Free, vegetariani e vegani

I SECONDI DI PESCE
•	 Tagliata di tonno al sale nero Con indivia e riduzione di aceto 

balsamico    *(9)

•	 Polpo caramellato con contorno di cavolo nero     *(10)

•	 ChicharÓn di spigola, con insalatina peruviana   
(Listelli di spigola fritti)    *(1-2-9)

•	 Salmone gratinato alle mandorle d’Avola  
con emulsione di mango e tÈ verde    *(1-5-9)

•	 Cuore di Baccalà alla romana Con patate lesse      *(9)

•	 Filetto di manzo con salsa Ai quattro pepi  
e PATATE AL ROSMARINO     *(4-6)

•	 Costolette di Agnello scottadito al Porto  
con crema di marroni     *(8)

•	 Saltimbocca alla romana di rosa di vitella  
e ruote di patata al timo     *(1-4-8)

•	 Chateaubriand Con contorno di patate arrosto,  
verdure e salsa dello chef     *(2)

   * VEDERE LISTA ALLERGENI

24,00 € 

25,00 € 

25,00 € 

24,00 € 

25,00 € 

I SECONDI DI CARNE

24,00 € 

26,00 € 

 
22,00 € 

65,00 €

 
8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 € 

9,00 €

10,00 €



I DOLCI DELLA CASA 

IL GELATO  

•	 Tortino di cioccolato con cuore caldo di lampone al peperoncino 	   
   ( senZA GLuTine ) *(2-4)

•	 Mont Blanc del teatro con gelÉe di mandarino e yutzu   *(1-2-4)

•	 Mousse di ricotta con dacquoise di nocciola  
e fiore di pera al vino    ( senZA GLuTine )*(4-8)

•	 Tarte tatin del teatro con crema al lemon grass  
e perle di calvados       *(1-2-4)

•	 Millefoglie crema al limone e fragole    *(1-2-4)

•	 TIRAMISÙ DELLA CASA  *(1-2-4) 

•	 Coppa del teatro (3 gusti)  

I PASSITI

tutti i nostri dolci vengono preparati giornalmente  
dalla nostra Pastry Chef di Gelateria del teatro

(vini dolci per accompagnare i desserts)

- CIOCCOLATO FONDENTE AMAZZONIA

- PISTACCHIO DI BRONTE *(4)*(5) 

- VECCHIA ROMA (ricotta, Visciole  

   e crumble) *(2),*(4),*(5)

- CREMA TRADIZIONALE *(2),*(4) 

 - zabaione allo ZIBIBBO *(2),*(4)

- dulce de leche *(2),*(4)

- fior di latte alla salvia e lamponi *(4)

- sorbetti alla frutta di stagione

   * VEDERE LISTA ALLERGENI

10,00 € 

10,00 €

10,00 €

 
10,00 €

 
10,00 €

10,00 €

9,00 €

•	 Moscato di Noto / Rais / SICILIA

•	 MOSCATO DI TERRACINA / SANT’ANDREA / LAZIO

•	 Torcolato / Maculan / VENETO

•	 Madoro / rosso passito / Veneto 

6,00 €

6,00 € 

8,00 €

6,00 €



* ALLERGENI

(1)	 Glutine (grano, segale, orzo, farro, kamut).

(2)	 Uova e prodotti a base di uova.

(3)	 Arachidi e prodotti a base di arachidi.

(4)	 Latte e prodotti a base di latte (incluso il lattosio).

(5)	 Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L), nocciole (Corylus avellana),  

noci (Juglans regia), noci di acagiù (Anacardium occidentale), noci di pecan (Caria illinoinensis-

Wnagenh K. Koch), noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi nuts (Pistacia vera), noci 

macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia) e i loro prodotti, tranne per la frutta a 

guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcool etilico di origine agricola.

(6)	 Sedano e prodotti a base di sedano.   

(7)	 Soia.   

(8)	 Solfiti.

(9)	 Pesce.

(10)	 Molluschi.

(11)	 Sesamo.

(12)	 Crostacei.

(13)	 Senape.


